Aktualni cenik roku 2020

Podminky pro usporaddni oslavy, Ci svatby:

1

Minimalni konzumace svatebniho jidla (obéd, vecefte, pfipadné dopoledni
obcerstveni) 750,-K¢ za dospélou osobu, 600,-K¢ za 1 dité.

Aperitiv, nealkoholické ndpoje, jidlo, a pivo musi byt pouze od nas.

Minimalni pocet pro uspofddani svatby (svatebni hostiny) bez ndjmu je 50 osob. V
pfipadé nizsiho poctu Uctujeme ndjem ve vysi 5.000,-KE.

V pfipadé vlastnich zakuskU, dortu apod. U¢tujeme servisni poplatek 40,-K¢ za 1 osobu
(i za dité od 3 do12ti let).

V pfipadé vlastniho alkoholu ¢i vina uc¢tujeme servisni poplatek 60,-K¢ za kazdou
dospélou osobu

Détské porce jsou Uctovany ve vysi 80% z ceny.

Doplatek za svatbu nasledujici den pouze hotové. Platebni karty nepfijimame.

1. nevratnd zéloha za rezervaci terminu 15.000,-K¢. Po nacenéni hostiny druhd ziloha
50% z pfedpoklddané ¢astky zhruba mésic pied svatbou. Zdlohy budou odecteny pfi
kone¢ném vyuctovani.

V obdobi od ¢ervna do konce zafi svatby bez ubytovani nebereme. Pocet
ubytovanych musi byt nad 50 % z poctu hostu.

Cena za Vami vybrané menu obsahuje zdkladni svatebni prostfeni /nerezové pfibory,

bilé ubrusy a ubrousky dle Vami zvolené barvy, sklo, porceldn, stoly a Zidle.

Nocleh s polopenzi (vétSinou z patku na sobotu)

1 dospéla osoba 1 noc 690,-K¢

1 dité od 3 do 12tileta 1 noc 552,-K¢

Déti do 3 let zdarma

Nocleh se snidani (vétSinou ze soboty na nedéli):

1 dospéld osoba 1 noc 570,-K¢

1 dité od 3 do 12ti let a 1 noc 456,-K¢

Déti do 3 let zdarma

Pozn. na ubytovdni je poskytnuta jiz sleva 20%.



Jidla polopenze (patek — sobota) — jidlo musi byt jednotné pro viechny hosty z dlivodu
pfipravy svatebni hostiny

1. Prokladany kufeci Spiz, hranolky, tatarska omacka

2. Pfirodni veprovy steak s ryzi a okurkovym saldtem

3. Znojemska hovézi pecené s ryzi

4. Pelené kufeci stehno s bramborem, nebo ryzi, zeleninovy saldt

5. PInéna kureci kapsa, bramborova kase, zeleninovy salat

6. Veprovy zdhoracky zavitek se Stouchanym bramborem

Dopoledni ob¢erstveni:

Jednohubka klasik rGzné druhy1 ks 18,-K¢

Caprese na spejli s bazalkovym pestem 1 ks 35,-K¢

Rajcatova bruscheta s bazalkou a mozzarellou 1 ks 49,-K¢
Chlebicek s domacim vlasskym saldtem 1 ks 30,-K¢&

Skvarkovéa pomazénka (50 g) na chlebu 23,-Ke

Spanélské olivy na 3pejli s chorizem a gorgonzolou 1 ks 33,-K¢
Bylinkovd péna s uzenym lososem a citrénem 50 g 75,-K¢
Saldtovd okurka plnénd cesnekovou pénou, zdobena raj¢atkem 1 ks 25,-K¢
Susdené Svestky s mandli ve slaniné 1 ks 23,-K¢

Syrova roldda na bagetce 50 g 35,-K¢

Ovoce 100 g 17,-K¢

Aperitiv:

Bohemia Demi Sec, Brut 0,1 | 55,-K¢

Cinzano bianco 0,1 | 55,-K¢

Martini rosso 0,1 1 55,-K¢

Prosseco 0,1180,-K¢&

Champagne Mdéet Chandon Brut 0,1 | 260,-K¢
Détsky sekt 0,1 1 45,-K¢



Svatebni menu - klasik

Predkrm:

1.

Sunkova rolka s kfenovou slehackou (2 ks) a banketkou 79,-K¢

2. Domadcijatrova kachni pastika 50 g s lesnim ovocem a mandlemi, toast 109,-

3.

Klasicky michany tatarsky biftek 50 g s variaci topinek (suché + smazené) 99,-K¢

Polévka 0,33 | 1 osoba

1.
2.

3.

Slepici vyvar s masem, kofenovou zeleninou a nudlemi 45,-K¢
Klasicky silny hovézi vyvar s masem, jatrovou ryzi, kofenovou zeleninou a nudlemi 49,-
K¢ - pfiplatek za knedlicky + 3,-K& za 1 osobu

Valasska kyselice 46,-K¢

4. Kulajda s vejcem 46,-K¢

Hlavni chod:

1.

W

o

Slavnostni svickova na smetané 150 g s brusinkami, citronem a Slehac¢kou, domaci

houskovy knedlik (nebo karlovarsky) 185,-K¢&

. Selskd basta - uzena krkovice (100q), vepiova pecené (100 g), zeli, bramborovy a

houskovy knedlik 180,- K¢

Roastbeef (150g) s americkymi bramborami a tatarskou omackou 215,-K¢&

Pfirodni maso dvou barev (kufeci prsa 100 g a veprova krkovice 100 g), pfiloha dle
vlastniho vybéru (Stouchané brambory, americké brambory) 179,-K¢ (zeleninova
pfizdoba, nebo fazolky + 20,-K¢, tatarska omdcka + 15,-K¢)

Konfitované kachni stehno na jablkach (240 g) s Cervenym zelim a variaci knedlik{
(houskovy, karlovarsky) 220,-K¢&

Vepiova panenka 200 g s vybérem omdcky (houbovd, pepfova, hofci¢ng, Salotkova s

kapary) Stouchané brambory s cibulkou 265,-K¢

Svatebni menu - netradi¢ni

Predkrm:

1.

Cukrovy meloun s parmskou Sunkou (60 g), krémovym balzamikem, rukoulou,
hoblinkami parmazanu a tyc¢inkami crostini 140,-K¢

Carpaccio z Cervené fepy s kozim syrem, ofechy, rukolou, medovo - pomeran¢ovou
zélivkou a maslovym toastem 95,-K¢

Saldt Caprese s italskym pecivem 85,-K¢&



4. Listovy saldt se suSenymi raj¢aty, kapary, syrem feta a hofcicnym dressingem, mini
pecivo 95,-K¢
Polévka 0,33 I:
1. Vyvar z teleci ohdnky s masem, kofenovou zeleninou a nudlemi 54,-K¢
2. Cedarova polévka s brokolici a fritovanymi tortillovymi pasky 65,-K&
3. Houbovy krém 52,-K&
Hlavni chod:
1. Hoveézi (nebo veprova) licka na kofenové zeleniné a cerveném viné (200g) s jemnou
bylinkovou bramborovou kasi a zkaramelizovanou karotkou 277,-K¢&
2. Grilovany Cerstvy losos (1509) s holandskou omackou, vafeny brambor, zeleny chiest
290,-Ke
3. Teleci 150 g na bylinkach s krémovym listovym Spendtem a bramborovymi rosti
(nebo $touchanym bramborem) 280,-K¢
4. Kr{ti rolka s kozim syrem, suSenymi rajCaty, raj¢catovou omackou a bazalkou, batdtovo

— bramborové pyré, parmazan 275,-K¢

Vegetarianské menu — celkova cena za tfi — chodové menu je 320,-K¢
Predkrm:
1. Listovy saldt se suSenymi rajcaty, kapary, syrem feta a hofci¢nym dressingem, mini
pecivo
2. Carpaccio z Cervené fepy s kozim syrem, pekanovymi ofechy, rukolou, medovou
zalivkou a maslovym toastem
Polévka:
1. Zeleninova polévka
Hlavni chod:
1. Bramborové gnocchi s krémovym Spendtem a parmazdnem

2. Zapékany lilek, cuketa a raj¢e s mozzarellou a bylinkami, téstoviny trofie



Vecerni raut — gril

Vepfova krkovice 150 g 119,-K& (minimum 15 porci)

Vepfové koleno 100 g 29,-K¢ (dle aktudlni vahy masa, cca 1,5 kg 1 koleno)
Veprova zebirka 400 g 170,-K¢ (dle aktudlni vahy masa, minimum 3 kg)
Hovézi filet steak z pravé svickové (medium) s vybérem omacky (houbovd, pepfova,
chimmichuri) 100 g 240,—-K¢ (minimum 10 porci)

PeCend prazska Sunka s kosti 100 g 42,-K¢ (vaha cca 10 kg)

BBQ kureci $palicky 100 g 38,-K¢ (dle aktudIni vdhy, minimum 20 porci)
Pikantni kufeci kiidla 100 g 38,-K¢ (dle aktudIni vdhy, minimum 2 kg)
Marinovany kufeci stehenni steak 100 g 75,-K¢ (minimum 15 porci)
Grilovany losos 100 g 160,-K¢ (minimum 15 porci)

Hermelin 100 g 82,-K¢&

Kotlikovy hovézi gulds 150 g 130,-K¢ (minimum 20 porci)

Valadskd klobdska 1 ks 65,-K¢&

Grilovana zelenina 200 g 70,-K¢ (minimum 15 porci)

Doplriky ke grilu:

Saldt Coleslaw 100 g 45,-K¢ (minimum 20 porci)

Pecaky 250 g — pec¢ené brambory 38,-K¢

Salat caesar s krutony a parmazanem 100 g 30,-K¢

Hofcice, berani rohy, okurky 100 g 17,-K&

Sopsky salat 100 g 38,-K& (minimum 25 pordi)

Nadivany peceny bily chléb (syr, zampiony, slanina) 1 ks 200,-K¢

Omacka: BBQ, koprova (k lososu - po studenu), Blue Cheese, bylinkova, kienova, tzatziki,
Cesnekovad, 50 g 35,-K& (minimum 20 porci)

Pecivo mix 1 ks 10,-K¢



Vecerni raut — minimum 20 porci od kazdého druhu

Variace fize¢k( 50 g 55,-K¢

Sekand 100 g 55,-K¢&

PInéna kureci roldda 100 g 75,-K¢

PInéna bdckova roldda 100 g 65,-K¢

Tatarsky hovézi biftek s variacemi topinek 2 ks 100 g 190,-K& (minimum 15 porci)
Tlacenka s cibuli 150 g 44,-K& (minimum 10 porci)

Vajecna tlacenka 100 g 45,-K¢ (minimum 15 porci)

Syrova rolada 50 g 28,-K¢& (minimum 15 porci)

Variace uzenin 100 g 75,-K¢ (minimum 10 porci)

Variace syrU s ofechy a hroznovym vinem 100 g 88,-K& (minimum 20 porci)
Téstovinovy saldt s kufecim masem 100 g 40,-K¢ (minimum 25 porci)
Bramborovy salat 100 g 17,-K& (minimum 25 porci)

Ovocny saldt 100 g 30,-K& (minimum 20 porci)

Ovoce 100 g 17,-K¢

Slané, pochutiny

Brambdrky 37,-K¢

Tycinky 25,-K¢

Precliky 25,-K¢&

Domaci smazené mandlicky 50 g 45,-K& (minimum 20 porci)
Arasidy 25,-K¢

Tycinky z listového tésta se soli a kminem 300 g 150,-K¢&
Olivy 100 g 25,-K¢

Ndpoje:

Pivo Uhersky Brod 10° 0,5 1...30,-K¢&

Pivo Uhersky Brod 12° 0,51...35,-K¢

Pilsner Urquel 0,51 ... 45,-K¢

Cepovand malinovka 0,11 7,-K¢

Rozlévané:

Coca Cola, Fanta, Sprite, Kofola, Tonic, Minerdlka 0,1 | 7,-K¢

Dzus 0,1 112,-K¢&



Ochucené vody:
DZzban vody 1 |'s mdtou a citrénem 39,-K¢

Dzban vody 1 1's okurkou 39,-K¢&

ozban vocy s [ I
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